
Gambande Pablo Nicolás 
 

Soy una persona que se esfuerza en todo momento por garantizar 

la satisfacción del cliente. Cuento con amplia experiencia 
profesional y un sólido conocimiento del sector. Tengo facilidad 

para trabajar tanto en equipo como de forma independiente, 
según las necesidades. Busco la oportunidad de demostrar mi 

valía en una empresa de futuro. 

 
 

 
 

 

CONTACTO 

Esquiu 185 4000 San Miguel 

de Tucumán Tucumán 

 
03814473786 

 

nicolasgambande@gmail.co 

m 

 

APTITUDES 

• Fidelización de clientes 

• Proactividad Y dinamismo 

• Trabajo en equipo 

• Liderazgo 

• Solución de problemas 

• Uso de herramientas 

Informáticas 

FORMACIÓN 

Licenciado en Nutrición: salud 

Universidad de Santo tomas de Aquino - san miguel 

de Tucumán 

 
Agente de propaganda medica: marketing y ventas 

Instituto Ramón Carrillo - san miguel de Tucumán 

 
Chef profesional: gastronomía 

Escuela Patagónica - San miguel de Tucumán 

 
Técnico antropométrico: salud 

isak - argentina 

 
 

HISTORIAL LABORAL 
02/2016 - Actual

 

eventos gastronómicos 

autónomo - San miguel de Tucumán 

• Coordinación y planificación. 

• Control y seguimiento de presupuestos y gastos. 

• Prospección de nuevos clientes y administración de la cartera 
existente para lograr la fidelización. 

 

gerente 

bubas - san miguel de Tucumán 

08/2020 - 08/2023 

• Evaluación continua de la productividad y el rendimiento de 
los equipos para garantizar el cumplimiento de objetivos. 

• Trabajo en equipo para facilitar el cumplimiento de objetivos. 

• Liderazgo en la implementación de estrategias para mejorar la 
experiencia del cliente. 

 
nutrición a domicilio 02/2018 - 07/2020 

c.i.n.a.r y servicios del norte - san miguel de Tucumán 

• Asesoramiento personal de nutrición a paciente críticos. 

• asesoramiento de alimentos enterales y parenterales 

• control de estado de los pacientes 
 

Chef ejecutivo 

vitis - San miguel de Tucumán 

03/2016 - 09/2016 

mailto:nicolasgambande@gmail.co


 

 
• Cumplimiento de estándares de seguridad alimentaria y 

regulaciones sanitarias en la cocina. 

• Elaboración y creación de menús innovadores y de alta 
calidad gastronómica. 

• Compra de productos frescos y de alta calidad. 

 
Jefe de equipo de ventas 08/2023 

PLANAUTO- SAN MIGUEL DE TUCUMAN 

 ASESORAMIENTO PERSONAL DE PLANES DE CAPITALIZACION Y AHORROS 

 PROMOVER TRABAJO EN EQUIPO Y MANEJODE HERRAMIENTAS 

 CUMPLIR CON LOS OBJETIVOS PERSONALES Y GRUPALES 

 

Representante de ventas  03/2024 
PANACEA MED- SAN MIGUEL DE TUCUMAN 

 ASESORAMIENTO PERSONAL. 

 ESTRATEGIA DE VENTAS  

 CUMPLIR CON LOS OBJETIVOS PERSONALES Y GRUPALES 

 


